
Voorgerechten:

Witte asperges met burrata, radijs & kwartelei(V)…………15

Crudo van coquille met amandel, gebrande grapefruit, 
jalapeño & tajin…………………………………………………………………………………………………15

Paté en croûte met gelei van Graham’s Six Grapes, 
Gentse mosterd & frisse kruiden salade………………………………………15

Hoofdgerechten:

Canneloni gevuld met zoete aardappel, tomaat, bonen & 
Mexicaanse tomatensaus (V)………………………………………………………………………23

Noordzee lengfilet met groene asperge, gekonfijte 
krieltjes & peterselie beurre blanc………………………………………………29

Langzaam gegaarde lamswangen met witte asperge, 
daslookbearnaise, lamsjus & lamsoor………………………………………………33

Maanddessert:

Aardbeien tartelette met aardbeien chutney, witte 
chocolade & ingelegde rabarber……………………………………………………………14

Suggestie wijnen van de maand: (per glas/per fles)

Wit: Stefan Meyer, ‘Löss’, Pfalz, DU, ‘23
Weisser Burgunder, prachtige aspergewijn……………………………7/33

Rood: Parajes del Valle, ‘Monastrell’, Jumilla, SP, ‘21 
Aards, rood fruit, sappig, lekker bij jamon……………………7/33

MAANDMENU


