
Frisdrank
Coca Cola Regular………………………………………2,75
          Zero………………………………………………2,75
Lipton Ice Tea………………………………………………2,75
       Ice Tea Green………………………………2,75
       Ice Tea Green Zero…………………2,75
Gerolsteiner Plat………………………………………2,75
             Bruis……………………………………2,75
             Apfelschorle…………………3,25
Fanta………………………………………………………………………2,75
Cassis……………………………………………………………………2,75
Sprite……………………………………………………………………2,75
I Love Zeeland Appelsap………………………3,50
               Sinaasappelsap………3,50
Franklin & Sons Ginger Beer……………………4
                Ginger Ale………………………4
                Indian Tonic Water…4
Finley Bitter Lemon…………………………………2,75
Chocomel………………………………………………………………2,75
Fristi……………………………………………………………………2,75
Verse jus d’orange……………………………………………4

Home-made Soda’s
Home-made Kombucha……………………………………………4
Elke week een andere smaak!

Huiswijnen
Cava Brut Leonor de Carrera……………6,50
Ocho Y Media Chardonnay………………………………5
Domaine de L’Herbe Sainte Rosé……………5
Ocho Y Media Tempranillo……………………………5

Bieren van het vat
Brand Pils…………………………………………………………3,20

Affligem Dubbel……………………………………………4,50
Affligem Blond………………………………………………4,50

Fourchette Tripel………………………………………………5

Bij de borrel
Holtkamp Bitterballen (6 st.)………………8
Holtkamp Bitterballen (8 st.)………9,60
Olijven…………………………………………………………………………4
Pappadums met dip………………………………………………4
Hollandse kazen en droge worst……………9
Snackplank met sauzen…………………………………19

WIFI: KvE-gast (ww: bradpitt)
Kijk voor ons actuele filmaanbod, evenementen en mogelijkheden
voor zaalhuur op www.koningvanengeland.com

Bieren op fles
Brand Dubbelbock…………………………………………………4
Brand Weizen……………………………………………………3,50
Vermeersen XX Dubbel………………………………………5
Vermeersen XXX Tripel……………………………………5
Vermeersen Kriek…………………………………………………4
Duvel………………………………………………………………………………5
Karmeliet……………………………………………………………………5
Bolleke de Koninck……………………………………4,50
Orval………………………………………………………………………4,50
Kasteel Rouge…………………………………………………4,80
La Trappe Witte Trappist……………………4,50
La Trappe Isid’or………………………………………………5
La Trappe Bock………………………………………………………5

St. Bernardus Abt 12………………………………5,20
Rochefort Tripel…………………………………………5,20

Westmalle Dubbel…………………………………………4,50
Westmalle Tripel…………………………………………4,50
TwoChefsBrewing Bon Chef NEIPA……6,50
Jopen North Sea IPA…………………………………………6
BREWDOG Layer Cake Stout (44cl)…………9
Heineken 0.0……………………………………………………………3
Brand Weizen 0.0…………………………………………3,50
La Trappe Nillis 0.0………………………………………4

Verse thee of Twistea
Verse muntthee of gemberthee…………4,00 
Twistea Earl Grey………………………………………2,80
        
        
        Ruby Rooibos………………………………2,80

        

        
        
        Lemon Twist…………………………………2,80

        

        
        
        Cranberry Rose…………………………2,80

        

        
        
        Blueberry Yoghurt…………………2,80

        

        
        
        Women’s Dream……………………………2,80

        

        
        
        Gin Tonic………………………………………2,80

        

        
        
        Vitamin Shot………………………………2,80

        

        
        
        Suggestie thee…………………………2,80

Koffie (Rombouts of Zeeuwse Branding)
Lungo……………………………………………………………3 / 3,50
Ristretto/Espresso…………………………3 / 3,50
Dubbele Espresso………………………………4 / 4,50
Decafeïne…………………………………………………3 / 3,50
Cappuccino………………………………………………4 / 4,50
Latte macchiato…………………………………4 / 4,50
Flat White………………………………………………4,50 / 5
Latte Caramel………………………………………4,50 / 5
Verwenkoffie……………………………………………………………8
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VOORGERECHTEN

NAGERECHTENKINDERMENU

Lunch verrassing formule:
Een voor- en een hoofdgerecht of een 
hoofdgerecht en een dessert…………………………………………………………………27

Lunchgerechten (te bestellen tussen 12:00 tot 15:00):
Eggs Benedict………………………………………………………………………………………………………13
Fried Chicken Eggs Benedict…………………………………………………………………16
Foccacia met mortadella, burrata & rucola……………………………14
Foccacia met geroosterde paprika, hummus en olijf………13
Foccacia met Jamon Iberico, Ricotta, Salsa Roja……………14
BaconLettuceTomato…………………………………………………………………………………………15

Wilt u frietjes bij de lunch?………………………………………………………………4

Oesters

Zeeuwse Creuses (peper en zout, per stuk)…………………………………………………………………………………………………………………………2,50
Proeverij oesters (toppings, per 3)………………………………………………………………………………………………………………………………………………10

Soepen

Dagsoep……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………8
Paddestoelensoep met ingelegde paddestoelen en za’atar………………………………………………………………………………………………8

Salades (als hoofdgerecht + €4)

Caesar Salad met geroosterde kippendij, gedroogd eigeel en ansjovis…………………………………………………………15
Salade geitenkaas, krokante ham, vijgen, bietjes en framboos……………………………………………………………………………15

Voorgerechten voor jezelf of om gezellig op tafel te zetten

Carpaccio van eendenborst met mizuna, sesam en wortelvinaigrette…………………………………………………………………14

Octopuscarpaccio met limoen, zeewiersalade en zwarte knoflook…………………………………………………………………………14

Bruschetta met tomatensalsa, avocado, bieslook en pestomayonaise…………………………………………………………………12

Steak Tartare met eigeel, bospaddestoelen, Oost-Indisch kers en mosterdmayonaise………………………15

Tonijn tataki met sesam, ponzu, waterkers wasabi en dashi……………………………………………………………………………………15

Zeeuws spek tonnato, kapperappeltjes, appelchutney en dille………………………………………………………………………………14

Visgerechten

Lekkerbek van schelvis, ravigotesaus, augurk, kruidensalade en coleslaw………………………………………………22

Zeebaars met chorizo beurre blanc, geprakte aardappel met tomaat en geroosterde venkel………27

Vleesgerechten

OSCARS Burger met Zeeuws spek ketchup, Taleggio en coleslaw………………………………………………………………………………20

Eendenborst met Thaïse eendenjus, geroosterde wortelen en gebakken witlof…………………………………………27

Runderbavette met gepofte aardappel, zure room, bosui en paprika stoof…………………………………………………31

Vegetarische gerechten

Verse ravioli met artisjok en Pecorino, ricotta en eidooier………………………………………………………………………………20

Vegan ‘Redefined Meat’ Burger met atjar, spicy mayonaise, gefrituurde ui……………………………………………19

Koffie Crème Brûlée met bloedsinaasappel en kaneel………………………………………………………………………………………………………12

Gebrande witte chocolade cremeux met maiscake, popcorn en passievrucht…………………………………………………14

Dame Blanche 2.0…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………10

Burned Lemon Meringue Pie…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………12

Omgedraaide appeltaart…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………10

Kaasplankje van Murre met huisgemaakte chutney, stroop en cranberrytoast……………………………………………14

HOOFDGERECHTEN

Gerechten voor de kleine OSCARS

Pasta Bolognese……(voor volwassenen mogelijk, +€4)…12
Fish & Chips……………………………………………………………………………………………………15
Schnitzelburgertje……………………………………………………………………………………13
Friet met een geroosterd worstje en appelmoes……………10

Dessertwijn suggestie……………………………………………………………………8
Verwenkoffie……………………………………………………………………………………………8
Irish Coffee…………………………………………………………………………………………10
French Coffee………………………………………………………………………………………10
Italian Coffee……………………………………………………………………………………10
Graham’s Blend 5 White Port……………………………………………………8
Graham’s Fine Ruby……………………………………………………………………………5
Graham’s Fine Tawny…………………………………………………………………………6
Graham’s Port Six Grapes……………………………………………………………8
Graham’s Tawny Port 10 Years…………………………………………………9
Busnel Calvados Trois Lys…………………………………………………………8
Disaronno Amaretto……………………………………………………………………………6
Amici Limoncello…………………………………………………………………………………6
San de Pasqual Bloedsinaasappel Likeur………………………6
Godet Cognac V.S.O.P.……………………………………………………………………8
Paddy Old Irish Whiskey………………………………………………………………7
Bowmore Legend Islay Single Malt………………………………………9
Glenkinchie Single Malt 12 Years……………………………………12
Willem’s Wermoed Witte Vermouth…………………………………………6
Willem’s Wermoed Rode Vermouth……………………………………………6
Spirited Union Botanical Rum…………………………………………………7
Oloroso Sherry………………………………………………………………………………………8
Amantillado Sherry……………………………………………………………………………8
Pedro Ximenes Sherry………………………………………………………………………8
Campari/Grand Marnier/Cointreau…………………………………………8
Sir Francis koffielikeur……………………………………………………………8
Poderi Garona Grappa……………………………………………………………………10
Poderi Garona Grappa + Miele di Tiglio……………………10

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met dikke ZVL friet. 

DIGESTIEF

Cocktails

MAANDMENU
MISSING

Jägroni
Jägermeister, bitter, zoet, kruidig……………………12

KINGS Mule
Donkere rum, cognac, spicy, limoen………………12,50

Pornstar Martini
Zoet, exotisch, passievrucht, vanille………12,50

Amaretto Sour
Amandel, citroen, zuur, zoet………………………………10,50

Winter Sour
Whiskey, port, zuur…………………………………………………………10,50

Bourbon Renewal
Whiskey, fruity, kruidig, cassis……………………11,50

The OSCAR
Gin, perzik, aloë vera, zoet………………………………………………12

Espresso Martini 
Koffie, bitter, zoet………………………………………………………………12

Chocolate White Russian
Koffie, chocolade, romig, vanille…………………………11

Queen’s Apple Pie
Appel, romig, zoet…………………………………………………………………………12

Mezcal Toddy 
Warm, smokey, kruidig, thee…………………………………………13

The Beeralicious
Fourchette, kers, fris…………………………………………………………11

Flying Dutchman 
Krachtig, kruidig, klassiek…………………………………………12

Foamy Cosmopolitan
Cranberryfoam, classic, licht zuur………………………11

BINNENZIJDE


